
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 17 AU 23 AOUT 2020 

 

 
 MIDI SOIR 

 

Lundi 
 

17 
 

 
 

 

Potage 
** 

Ragoût de veau à l’estragon (1) 

Pommes purée 
Carottes glacées 

** 
Mousse de séré aux framboises 

 

 

Crème à l’ail d’ours 
** 

Tarte aux légumes 

Salade mêlée 
** 

Buffet à choix 

 
Mardi 

 

18 
 

 
Potage 

** 
Cuisse de poulet rôtie (2) 

Frites  

Côtes de bettes 
** 

Coupe glacée 
 

 
Consommé brunoise 

** 
Salade riz 

Œufs farcis 

** 
Buffet à choix 

 
Mercredi 

 

19 
 

 

Potage 
** 

Rôti vigneron (1) 
Pommes rissolées au thym 

Brocoli  

** 
Salade de fruits 

 

 

Crème de poireaux 
** 

Rouleau de jambon à la valaisanne 
Cornettes  

** 

Buffet à choix 

 
Jeudi 

 

20 
 

Potage  
** 

Saucisse à rôtir aux oignons (1) 

Pâtes  

Laitue aux lardons 
** 

Feuilleté à l’ananas 

 

 
Potage à la semoule 

** 
Croûte aux champignons 

Salade panachée 
** 

Buffet à choix 

 
Vendredi 

 

21 

 

Potage 

** 
Stick de poisson sauce tartare (3) 

Pommes nature 
Epinards 

** 
Poire au caramel 

 

 

Velouté dubarry 

** 
Crêpes normandes 

Crème vanille 
** 

Buffet à choix 

 
Samedi 

 

22 
 

 
Potage 

** 

Tourte à la viande (1) 

Salade mêlée 

** 
Flan chocolat 

 

 
Soupe aux fèves 

** 

Melon  
Jambon cru 

** 
Buffet à choix 

 
Dimanche 

 

23 
 

Potage 
** 

Gigot d’agneau à l’ail (4) 
Pommes croquettes 

Haricots aux lardons 

** 
Baba au rhum 

 
Crème de bolets 

** 
Pommes en robe des champs 

Choix de fromages 

** 
 

 

Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Norvège, (4) Irlande 


